AZIENDA LA STOPPA
Localita Ancarano
29029 Rivergaro (Piacenza)
Site internet :lastoppa.it

EMILIA BIANCO

AGENO

EMILIE-ROMAGNE

2007

EMILIA
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites

Type de plantation :

Nature du sol :

Vinification :

Affinage :

Garde :
Dégustation :

Mariage mets-vins :

EMILIA IGT

Malvasia di Candia Aromatica 60%, Ortrugo
Trebbiano 409

13.000
Guyot, vignes de 40 ans
Limon et argile

Macération sur les peaux pendant 30 jours avecrey
indigénes sans soufre

12 mois moitié inox et moitié barrique usées pgians
de bouteilles sans filtrations

de 8 a 15 ans

Vin important avec beaucoup d’exsi@s, nez de fruits

confits, d’herbes fraiches un pau salin. En boucest
ample avec beaucoup de chair et de la finesse.

Sur des viandes blanches, idettirau fromage
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AZIENDA LA STOPPA

29029 Rivergaro (Piacenza)
Site internet :lastoppa.it

TREBBIOLO

Localita Ancarano

EMILIE-ROMAGNE

LA STOPPA
TREBBIOLO

ROSSO, 2010

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites

Type de plantation :

Nature du sol :
Vinification :
Affinage :

Garde :
Dégustation :

Mariage mets-vins :

EMILIA IGT

60% Barbera, 40% Bonarda
33.000

Guyot

Argile et limon

Macération sur la peau durant 20 jours avec levu
indigenes

6 mois cuve inox

de3ab5ans

Important : lui laisser 10 a 15 mies d’oxygénation afir
de le laisser s’exprimer sinon il pourrait parait
agressif. Ensuite il s’exprimera pleinement avee style
mature et une note de pulpe de raisin agréableaétie.
Vin immédiat avec une rusticité raffinée

Charcuterie, viandes rouge®tégs
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AZIENDA LA STOPPA
Localita Ancarano

. : EZ/ANSS
29029 Rivergaro (Piacenza) BARBERA
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BARBERA della STOPPA

EMILIE-ROMAGNE

2006

EMILIA BARBERA
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites

Type de plantation :

Nature du sol :

Vinification :

Affinage :

Garde :
Dégustation :

Mariage mets-vins :

COLLI PIACENTINI DOC
100 % Barbera
15.000
Guyot
Argile et limon

Macération sur la peau durant 30 jours avec levu
indigenes

12 mois en barriques de 2° et 3° passage, 2 an
bouteilles, pas de filtration

De 8 a 15 ans

Vin d’un style délicat et épuré adecjolis tanins et ung
trés belle trame.

Charcuterie, risotto aux légsimaoissons mijotés
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MACCHIONA

AZIENDA LA STOPPA
Localita Ancarano

29029 Rivergaro (Piacenza)

Site internet :lastoppa.it

EMILIE-ROMAGNE

2007

EMILI
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites

Type de plantation :
Nature du sol :
Vinification :
Affinage :

Garde :
Dégustation :

Mariage mets-vins :

EMILIA IGT

50 % Barbera, 50% Bonarda
30.000

Guyot

Argile et limon

Macération sur la peau durant 30 jours avec levures

indigéne
12 mois enfoudres de chéne de Slovenie de 15t 25
2 ans de bouteilles, pas de filtrat

de 10 a 20 ans

Vin alliant structure et fruit dans style délié et fluide.
Le nez est fin avec une belle palette arébmatiquese
méle le végétal et le fruit mlr. En bouche c’estisgeet
compact avec des tanins tres fins et une finaltveuse

o

Viandes rouges mijotées, froesatp vache
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