AZIENDA BENVENUTO
Contrada Ziopa
89815 Francavilla Angitola (Viterbo)
Site internet :zibbibodipizzo.com

ZIBBIBO

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites

Type de plantation :
Nature du sol :
Altitude et exposition :
Rendement :
Vinification :
Affinage :

Garde :

Dégustation :

Mariage mets-vins :

remarquable

des poissons de roche grillés

BIANCO CALABRIA IGT

Calalr

100% Zibbibo

8.000

Guyot, 25 ans

Argile

350 m ouest et sud, &ses naturelles

40 hectolitres/hectares

Traditionnelle en cuve inox avec levures indigéresc
macération a froid 24h etdécanten 48t

6 mois en cuves inox sur ses lies

3ab5ans

Robe jaune paille avec légers reflgerts. Nez tré
expressif d’arbmes typiques muscatées mélangean

5
t le
fruits & chairs blanches et un c6té floral assezettippé.

La bouche est surprenant car I'empreinte saline

du
terroir y est trés prononcée et déroute un peu tart
dégageant une sensation de finesse et une conép

A l'apéritif, sur des entréesldgumes crus ou mariné
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AZIENDA BENVENUTO
Contrada Ziopa
89815 Francavilla Angitola (Viterbo)

Calalker
Site internet :zibbibodipizzo.com

VIGNOBLE DE CALABRE
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Dénomination : BIANCO CALABRIA IGT = =
- o S e
Encépagement : 50% Zibbibo 50 % Malvasia — 5 % e
= Figh origiiano ——
Nombre bouteilles 8.000 — { .
produites ’ ":_:h: Bz La Sila —

. - Lago di Coacila —

Type de plantation : Guyot, 25 ans — 'cuse ':; : = Cird Marina
Nature du sol : Argile = Maltsan
Altitude et exposition : 350 m ouest et sud, &ses naturelles AR o
e CROTONE
Rendement 50 hectolitres/hectares =
Hacara Tirinese .
Vinification : Traditionnelle en cuve inox avecuess indigenes J | '
| ® i Capo Rizzute
Lﬂ;wﬂi CATANZARD. - — —
Affinage : 6 mois en cuves inox avec batonnagefietes e — — BENVENUTO
— i
Garde : 3a5ans - =
. . . - — 'E .Envlﬂu
Dégustation : Robe assez claire avec reflets &ni#, nez délicat et — VviBo s =

expressif avec notes de fruits exotiques et dersfleu = VALENTR-—. L =

blanches souligné par une tonalité iodée rafrasshnte. = o é-_.’"} = g Scevigns

En bouche c’est trés agréable avec une ampleurepiés — ' —

un beau gras, une saveur maritime et une sapidité = - = ! Lamaxia

délicieuse, une belle découverte ! == F =
Mariage mets-vins : A l'apéritif, sur des plats pates aux fruits de mer, des = -
poissons grillés — -
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CIELO

AZIENDA BENVENUTO

Contrada Ziopa

89815 Francavilla Angitola (Viterbo)
Site internet :zibbibodipizzo.com

Robe rose saumon, nez délicat etéfravec notes d
fraises et cassis. En bouche c’est un style friaigneux a

la fois avec une belle trame acidulée, de la gountise,
Mariage mets-vins :

une belle minéralité et une finale assez persistant

A l'apéritif, sur des saladeles pizzas, des pates aux
fruits de mer, des viandes blanches grillées

Dénomination : ROSATO CALABRIA IGT
Encépagement : 100% Calabrese
Nombre boutellles 5.000
produites
Type de plantation : Guyot, 20 ans
Nature du sol : Argile
Altitude et exposition : 350 m ouest et sud, &ses naturelles
Rendement : 50 hectolitres/hectares
s Traditionnelle en cuve inox avec levures indigéenes,
Vinification : RN
macération a froid durant 2:
Affinage : 6 mois en cuves inox sur ses propres lie
Garde : 2a4ans
Dégustation

ARTE DEL VINO

Calalr

VIGNOBLE DE CALABRE
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AZIENDA BENVENUTO
Contrada Ziopa

Calaler
=
89815 Francavilla Angitola (Viterbo) = _ ﬂ
Site internet :zibbibodipizzo.com S CAMPANIA = N,
E Santon _ Monte Palling H__::-'_'-.l:
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Dénomination : ROSSO CALABRIA IGT — " —
':"':.-: \.:'-I‘.'. - -:::_‘-H:__._.—o-"
Encépagement : 50% Greco nero 50% Magliocco — W . . .
= Figh origiiano ——
Nombre bouteilles — . —
produites 8.000 "-‘:=__: .I.-ml La Sila —
. - Lago di Cacila
Type de plantation : Guyot, 20 ans — ! st Cire Marina
Pt COSENZA
Nature du sol : Argile = == Melissa
Altitude et exposition : 350 m ouest et sud, ®3es naturelles PRI -_Z:_"
Rendement 50 hectolitres/hectares =
" . o N Tiri =
s Traditionnelle en cuve inox avec levures indigerids SeNhTHinse
Vinification : . ‘
jours de contact avec les pei
Affinage : en barrlques jusqu'a déclenchement naturel de
fermentation malolactiqt
Garde : 3a5ans
Dégustation :

Robe soutenue avec reflets pourpneg, complexe ¢
varié avec notes de fruits rouges matures maisefgeaht

{ |
CATANZARDQ
de cuir voire chocolat. En bouche c’est éléganastez

—

di Capo Rizzuto
= .._‘_-_-"—

—

expressif avec une belle structure mais des tdirigset
assez ronds, finale légérement boisée.
Mariage mets-vins :

BENVENUTO
= VALENTIA N
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Avec des plats relevés commevidedes marinées, de
pates avec sauce épicée, des viandes rouges grillée
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