CIRO BIANCO

VIGNOBLE DE CALABRE
Calaler

AZIENDA CALABRETTA
Via Mandorleto,47
88811 Ciro Marina (Crotone)
Site internet :non
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ANSONI CA

AZIENDA CALABRETTA
Via Mandorleto,47

88811 Ciro Marina (Crotone)
Site internet :non

Calalr

VIGNOBLE DE CALABRE
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CIRO ROSATO

AZIENDA CALABRETTA
Via Mandorleto,47
88811 Ciro Marina (Crotone)
Site internet :non

Calalr

VIGNOBLE DE CALABRE

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites

Type de plantation :
Nature du sol :
Altitude et exposition :
Rendement :
Vinification :
Affinage :

Garde :

Dégustation :

Mariage mets-vins :

CIRO ROSATO CLASSICO DOC
100% Gaglioppo
4.000
Alberello
Argile et calcaire
150 m ouest et est

70 hectolitres/hectares

Traditionnelle en cuve inox avecuess indigenes
6 mois en cuves inox sur ses lies

3ab5ans

Robe pelure oignon assez brillamez frais et raffiné
avec notes d’'agrumes. La bouche est gourmande dev
la mache, de la minéralité et beaucoup de fraichBasé
assez vineux et tout en restant désaltérant etraig

Avec des Pizzas, des lasagiessyiandes grillées, des
salades composées
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CIRO ROSSO

AZIENDA CALABRETTA
Via Mandorleto,47 ¥

88811 Ciro Marina (Crotone)
Site internet :non

Calalr

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites

Type de plantation :
Nature du sol :
Altitude et exposition
Rendement :
Vinification :
Affinage :

Garde :

Dégustation :

Mariage mets-vins :

: 150 m ouest et est

CIRO ROSSO CLASSICO DOC
100% Gaglioppo
4.000

Alberello

Argile et calcaire

70 hectolitres/hectares

Traditionnelle en cuve inox avecuess indigenes
10 mois en cuves ciment
3ab5ans

Robe trés soutenue mais avec refigtbants, nez
gourmand avec notes d'épices et d’herbes. En bo
c’est opulent et masculin mais frais a la fois awe®
belle trame tannique et une tendresse agréable

Avec des pates ayant une samc@eu relevée, de
charcuteries, des viandes rouges grillées

iche
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VIGNOBLE DE CALABRE
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