BIANCO
« Clochard »

Marches
AZIENDA LA CALCINARA
Via Calcinara, 10/a
60131 ANCONA (Ancona) ) ’
«

Site: lacdlcinarait et

Dénomination : BIANCO MARCHE IG T
Encépagement : 90% Verdicchio, 10 % Chardonnay
Nombre l_Joutellles 15.000
produites
Type de plantation : Double Guyot
Nature du sol : Argile et sable
Altitude et exposition : 200M sud est et ouest
Rendement : 58 hectolitres/hectares
Vinification : Traditionnelle avec macération sar peau
Affinage : 6 mois pour moitié en foudres et maitige inox
Garde : 5 a 8 ans
Dégustation : Robe jaune paille avec reflets brits, nez délicat et
complexe alliant des notes florales avec des senteu
végétales comme I'amande douce. En bouche c’'est ass
ample et trés raffiné avec une belle matiére etanidité
agréable, finale persistante
Mariage mets-vins : Avec des pates aux légumes;atpsiccios de poissons,
des viandes blanches grillées
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5. Bonsdetilo
del Tranio

' Calll Pesaresi
- Rosso Conara

| Lmcrima di Morro o' Alba

. Vernaccia di Sorrapetrona
. Rosse Piceno
. Rozso Picens Superiore



ROSATO MARCHE

« Mun »

Marche

AZIENDA LA CALCINARA
Via Calcinara, 10/a

60131 ANCONA (Ancona)

Site: lacdlcinarait

- ~

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites

Type de plantation :
Nature du sol :
Altitude et exposition :

Rendement :

Vinification :

Affinage :

Garde :
Dégustation :

Mariage mets-vins :

ROSATO MARCHE IG T
100 % Montepulciano
15.000
Double Guyot
Argile et sable avec résidus dsifes
200M sud est et ouest

65 hectolitres/hectares

Pas de contact avec la peau, juste légére extragimur

extraire le modt « fleur », fermentation en cuvexin

durant 1 mois

5 mois en cuve inox avec batonnages

2 ab ans

Robe dotée de légére teinte orangssez brillante, ne
trés délicat et raffiné avec notes de petits fruitsges et
herbes type sauge. En bouche c’est a la fois vineais
également tres désaltérant avec toujours cettessime|ui
perdure et une sensation de gourmandise délicieuse

Avec des plats mijotés de possdes pates aux fruits ¢
mer, des antipasti a base de |légumes
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‘ Colll Possresi
. Rosso Conara

o

| | Lacrima dl Morre d Alba

. Vernnccia di Sorrapeirona
. Rosse Piceno
. Rosso Picans Supeériore

5. Bonadetto
del Tronio



ROSSO CONERO
« Cacciatore dei Sogni » VIGNOBLE DESMARCHES

Marches

WA ™ LA CALCINARA
’ ;';s'-:mnm ‘_.;.r.'. [

AZIENDA LA CALCINARA
Via Calcinara, 10/a

60131 ANCONA (Ancona)
Site: lacdlcinarait

Dénomination : ROSSO CONERODOC
Encépagement : 100 % Montepulciano " :
) : ; leitanova
Nombre l_Joutellles 25 000 A .
produites
Type de plantation : Double Guyot
. Padaso
Nature du sol : Argile et sable
Altitude et exposition : 200M sud est et ouest
Rendement : 58 hectolitres/hectares f F-;Ml{mn
el Tronko
. g . 7z - . UHEH“‘
Vinification : Macération a 10° durant 5 jours aveemontages
3 L
Affinage : 18 mois pour moitié en foudres et maitig¢e inox ‘ SO Pasmey CLATI Y
Garde : 5 a 8 ans . Resgs Conses
Dégustation : Robe soutenue, nez fin et fraic avaes agréables de = | Laicivinc' i Mosvo d'Aliba
fruits rouges matures.La bouche est dense et chavea
une trame tannique bien présente et élégante suidig . " —
par une belle acidité et un équilibre parfait. \firasculin B i v i
et racé avec une complexité tres intéressante
. Rosso Piceno
Mariage mets-vins : Avec des charcuteries, viangelées ou pates a la
viande . Rozso Picens Superiore
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ROSSO CONERO
Riserva «Terra» VIGNOBLE DESMARCHES

Marches

AZIENDA LA CALCINARA
Via Calcinara, 10/a

60131 ANCONA (Ancona)

Site: lacalcinara.it roscanA g &

Dénomination : ROSSO CONERO RISERVADOC
Encépagement : 50% Sangiovese, 50 % Montepulciano " : .
& i vilanoya
Nombre l_Joutellles 25 000 : Zal i .
produites
Type de plantation : Double Guyot
Padaso
Nature du sol : Argile, sable et marnes
Altitude et exposition : 200M sud est et ouest
Rendement : 45 hectolitres/hectares 5. Benadetto
del Tronio
. g . 7z - . UHEH“‘
Vinification : Macération a 10° durant 5 jours aveemontages
3 L
Affinage : 24 mois en foudres 25 HL puis 1 an entdibe ‘ SO Pasmey CLATI Y
Garde : 8 a 15 ans . Resgs Conses
Dégustation : Robe foncée avec reflets violacés, delicat avec notes | i il Miossor d'Alibn
de marasquin et fruits rouges secs. En bouche c'est
ample et intense avec des tanins bien présents tnéesi . " —
élégants et assez fondus, finale délicate et adeésmt B i v i
persistante.
. Rosso Piceno
Mariage mets-vins : Avec des viandes rouges accgngms de sauce relevée, :
das plats de chasse avec sauce au sang ou douce. . Rossa Picans Superiore
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