FIORDIBIANCO
VIGNOBLE DE SICILE

Sicile
AZIENDA BARRACO

Contrada Bausa, snc
91025 MARSALA (Trapani)
Site internet : vinibarraco.it
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Encépagement : 80% Zibbibo, 10% Cattarrato, 10% Grillo b 7
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terre rouge avec présence de calcaire situé a 30M de la 1| Alcamo o Bianco d Alcame

mer
g Cantesss Entelling

Altitude et exposition : 30 M nord-est
Mahvasia delle Lipari Moscato

Nature du sol :

Rendement : 65 hectolitres:hectares . s s
o En cuve inox, levures indigénes,sans intrant , macération . .
Vlmﬁcatzon c ! s g s Etnm Carasuoto & Vitoria P
2 jours sur la peau s ~
|”|_:| Moneale § Slracuss :'IQ:::II:":::“." .
Affinage : 3 mois en cuves inox -
Garde : 3alans
Dégustation : Robe assez claire, nez frais et sapide avec notes de citron
frais. En bouche c’est assez facile et léger avec un style
trés rafraichissant et délié, une agréable sensation
minérale et légeérement iodée, finale délicate.
Mariage mets-vins : A DUapeéritif, sur des poissons crus ou langoustines par

exemple, avec un poisson cuit a la vapeur a I’huile d’olive
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AZIENDA BARRACO

Contrada Bausa, snc
91025 MARSALA (Trapani)
Site internet : vinibarraco.it

Sicile

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites :

Type de plantation :

Nature du sol :

Altitude et exposition :

Rendement :
Vinification :

Affinage :

Garde :

Dégustation :

Mariage mets-vins :

TERRE SICILIANE IGT BIANCO
100% Grillo
3.000

Guyot

terre rouge avec présence de calcaire situé a 30M de la
mer

30 M nord-est

65 hectolitres:hectares

En cuve inox, levures indigenes,sans intrant , macération
2 jours sur la peau

6 mois en cuves ciment

3a5ans

Robe assez claire avec reflets brillants , nez assez floral
avec aussi notes de fruits a chair blanche. La bouche allie
agréablement acidité a la sapidité avec délicieuses
sensations iodées qui illuminent le palais, finale frdiche

Avec des carapaccios de poissons, des huitres ou des
couteaux, de la ricotta fraiche.
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GRILLO

Nature du sol :

Altitude et exposition :

Rendement :
Vinification :
Affinage :

Garde :

Dégustation :

Mariage mets-vins :

'
Sicile
AZIENDA BARRACO
Contrada Bausa, snc “_i
91025 MARSALA (Trapani) s '
Site internet : vinibarraco.it
barraco
Dénomination : GRILLO IGT BIANCO
Encépagement : 100% Grillo
Nombre b.outeilles 6.000
produites :
Type de plantation : Guyot

terre rouge avec presence de sable en superficie
10 M nord-est

45 hectolitres:hectares

En cuve inox, levures indigenes,sans intrant , macération
3 a 6 jours sur la peau

6 mois en cuves ciment

5al2ans

Robe soutenue avec reflets dorés, nez intense avec notes
d’épices, d’amandes et noisettes toastées. La bouche est
ample avec une trés belle sapidité marine, une acidité
agréable et percutante, finale avec délicieuses senteurs
d’agrumes

Avec des poissons de lac, des viandes blanches réties, des
fromages a pdte dure assez puissant.
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CATARRATTO

AZIENDA BARRACO

Contrada Bausa, snc
91025 MARSALA (Trapani)
Site internet : vinibarraco.it

Sicile

0110JJ

bacraco
Dénomination : CATARRATTO IGT BIANCO
Encépagement : 100% Catarratto
Nombre b.outetlles 6.000
produites :
Type de plantation : Guyot

Nature du sol :

Altitude et exposition :

Rendement :
Vinification :

Affinage :

Garde :

Dégustation :

Mariage mets-vins :

terre riche de substance organique
120 M nord-est

45 hectolitres:hectares

En cuve inox, levures indigenes,sans intrant , macération
4 jours sur la peau

4 mois en cuves ciment

5al2ans

Robe soutenue avec notes de fruits blancs confits
légerement fumés. La bouche est d’une grande intensité
avec complexité remarquable avec des aromes de noix de
muscade et de fruits jaunes, provoque une sensation
agréable d’envelopper la totalité d palais, finale onctueuse

Avec un couscous de poisson, des pdtes aux crustacés, des
viandes blanches grillées.
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AZIENDA BARRACO

Contrada Bausa, snc
91025 MARSALA (Trapani)
Site internet : vinibarraco.it

ZIBIBBO

Sicile

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites :

Type de plantation :

Nature du sol :

Altitude et exposition :

Rendement :
Vinification :

Affinage :

Garde :

Dégustation :

Mariage mets-vins :

ZIBIBBO IGT BIANCO
100% Zibibbo

6.000

Guyot

terre noire

120 M nord-est

52 hectolitres:hectares

En cuve inox, levures indigenes,sans intrant , macération
4 a 8 jours sur la peau

9 mois en cuves ciment

5al2ans

Robe assez claire, nez trés expressif avec notes d agrumes
type orange, cédrat ou pamplemousse. En bouche c’est
assez Vvif avec belle ampleur, spidité présente, notes
originales de romarin et gingembre pour la finale.

Avec des pdtes fraiches avec pesto a la genovese, des
poissons cuits en croute de sel, des raviolis de potiron.
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