Vignoble du Piémont

MOSCATO D'ASTI

Piémont

ALDO VAIJRA % ATIENDAAGRICOLA
via delle Viole, 25 N @JDQWD[RF]

12060 Barolo (Cuneo) VARAADO |

-«
Dénomination : MOSCATO D’ASTI DOCG
Encépagement : 100% Moscato
Nombre poutellles 120.000
produites " :
Type de plantation : Guyot z; £} NOVARE:
e AR TR
Nature du sol : Marno-calcaire i Sy -
. . - vznr:Eu: ] ’
Altitude et exposition : 100M sud = i |
PEL W b e TN LOMBARDIA
Rendement : 70 hectolitres/hectares A~ o Pl 4
Vinification - Traditionnelle en cuve autoclaves avec blocagdade 1 2 =
) fermentation par le froi 'I\s \
Affinage : Néant - .
. FRANCIAN .~~~
Garde : 3 ans au maximum ot —. ]
Dégustation : Robe jaune paille, nez fin et fr#téec notes d’agrumes ﬁ_!" s
de type ananas et mangue, en bouche c’est frajsast
avec une bulle fine et une note sucrée mesurée et
agréable. s
LIGURIA
Mariage mets-vins : A l'apéritif ou sur des dessextbase de fruits blancs qu &
une tarte au citron par exemple. e
VAJRA
Colli Tortonesi

o Vercellosi

- Carema ¢ Canavese . Monferrato Astigiano . Rooro
. Colline Torinosi . Morferrato Casalese - Langhe

ARTE DEL VINO
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LANGHE BIANCO
PETRACINE

ALDO VAJRA
via delle Viole, 25

12060 Barolo (Cuneo) 1\F

Piémont

1 @.DYRIRK

DIVAIRAALDO |

Dénomination :

Encépagement :

Nombre bouteilles
produites

Type de plantation :
Nature du sol :
Altitude et exposition :
Rendement :
Vinification :
Affinage :

Garde :

Dégustation :

Mariage mets-vins :

LANGHE BIANCO DOC

100 % riesling rhénan
12.000

Guyot

Marno-calcaire

100M sud

50 hectolitres/hectares
Traditionnelle en cuve autoclaves
3 & 5 mois en cuve inox

7al10 ans

Robe jaune paille avec reflets bk, nez trés complex
avec des notes de fleurs et de fruits blancs mstlEa
bouche c’est un joli spectacle avec une paletteéarees
variées, une belle structure et une persista
exceptionnelle

A Tlapéritif, sur des antipasti base de poissons,de

fromages de chévre affinés

nce

ARTE DEL VINO

Vignoble du Piémont

e i|'I B
© | NOVARA",
J!I__\_ . |I

-:}\ -

P ’
VERCELLI ]

__ -~ 1 [omBARDIA
Iz"_"G;;n'Er-;w?h.__

= - -:'_f-.
FRANCIAN_.
;{-.ﬁ —— . 7
o~
K CUNEO
LIGURIA
R 2 T
. Alto Monferrato
VAJRA

Colli Tortonesi

e Vercellosi

- Carema e Cannvese
- Colline Torinasi

o -
- Langhe

. Monferrato Astigiano
. Monferrato Casalese



DOLCETTO D'ALBA Vignoble du Piémont

. Piémont

ALDO VAJRA
via delle Viole, 25
12060 Barolo (Cuneo)

-«
Dénomination : DOLCETTO D’'ALBA DOC
Encépagement : 100% Dolcetto " 5
. iII T
Nombre bouteilles 149 %! NOVARA:
produites = L] \
N = =
Type de plantation : Guyot o\ ’
_ . pr VERCELLI ]
Nature du sol : Argile et limon $=1_;!.= = - A 'I"x . LOMBARDIA
Altitude et exposition : ~ 200M sud est \ /7~ Dorn Fipara~—_ \
/ :
Rendement : 60 hectolitres/hectares \\= \"-\
Vinification : Traditionnelle en cuve inox thermégulées 2 u
FRANCIAN_ . 7~
Affinage : 6 mois en cuve inox ;‘" -G
N 3
Garde : 3a4ans l\
Dégustation : Robe rubis foncé, nez de fruits esufrais, en bouche CUNEO
c'est trés souple et vineux (carctéristiques typjwu s
cépage) avec une bonne mache et de la rondeur. |Peut HGHRIA
étre bu légérement frais.
. . . . " A N Alto Monferrato
Mariage mets-vins : Avec des charcuteries, viangelées ou pates a la .
viande e o i VAJRA
are
. - v':u“::i Colli Tortonesi

- Carema ¢ Canavese . Monferrato Astigiano . Rooro
. Colline Torinosi . Morferrato Casalese - Langhe

ARTE DEL VINO
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DOLCETTO D'ALBA
« Coste & Fossati »

Piémont
ALDO VAIJRA % ATIENDAAGRICOLA

via delle Viole, 25 G.DYRIRA

12060 Barolo (Cuneo) ‘#N? DIVAIRA ALDO '

Dénomination : DOLCETTO D’'ALBA DOC

Encépagement : 100% Dolcetto
Nombre l_Joutellles 15.000
produites
Type de plantation : Guyot

Nature du sol : Argile et limon

Altitude et exposition : 200M sud est

Rendement : 52 hectolitres/hectares
Vinification : Traditionnelle en cuve inox thermégulées
Affinage : 10 mois en foudres et tonneaux
Garde : 5 a8ans
Dégustation : Robe rubis foncé, nez de fruits esufrais, en bouche

c’est trés souple avec une complexité remarquablme
trame treés racée. Finale persistante et tres r&tin

Mariage mets-vins : Avec des charcuteries, viangelées ou pates a la

viande

ARTE DEL VINO

Vignoble du Piémont

3 i|'| :g-
| NOVARA,
o L ] \

e ""-:-1' -
"t
VERCELLI ] ’

1
W\ LOMBARDIA
Do Ripra

/
L
= g
FRANCIAY Sk
f
K‘ CUNEO
L

LiGURIA

Calli Tortonesi

-

o Vercellosi

- Carema & Canavese
. Colline Torinasi

. Monferrato Astigiano
. Monferrato Casalese
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BARBERA ALBA

Piémont
ALDO VAIJRA % ATIENDAAGRICOLA

via delle Viole, 25
12060 Barolo (Cuneo) ﬁ@ ©°®Dﬁﬁg[ﬂm i

Dénomination : BARBERA D’ALBA DOC

Encépagement : 100% Barbera
Nombre poutellles 15.000
produites
Type de plantation : Guyot

Nature du sol : Argile et limon

Altitude et exposition : 200M sud est

Rendement : 50 hectolitres/hectares
Vinification : Traditionnelle en cuve inox thermégulées
Affinage : 12 mois en grands foudres
Garde : 3ab5ans
Dégustation : Robe rubis brillante, nez frais, éral et délicat aveg

grande vivacité. En bouche c’est trés souple avee
belle matiére et une acidité marquée typique duagép
Vin trés minéral avec de I'élégance.

Avec des plats mijotés, desmglignons, des viande
fortes ou des gibiers

Mariage mets-vins :

ARTE DEL VINO

Vignoble du Piémont

I B
£} NOVARA:
.J!I-\- . |I
o=

VERCELLI ]
\\ LOMBARDIA

e ————
i Dorn Aipana ™

,
L
= o
FRANCIA\, .. &
gt ——. )
':?’ _
K‘ CUNEO
L

LiGURIA

. Alto Monferrato

Calli Tortonesi

-

o Vercellosi

- Carema & Canavese
. Colline Torinasi

. Monferrato Astigiano
. Monferrato Casalese
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BARBERA ALBA SUP.
"Bricco delle Viole"”
ALDO VAJRA ATIENDA AGRICOL

Piémont
via delle Viole, 25 %@Q@NND[RF]

12060 Barolo (Cuneo) ‘#N? DIVAIRA ALDO '

Dénomination : BARBERA D’'ALBA SUPERIORE DOC

Encépagement : 100% Barbera
Nombre l_Joutellles 8.000
produites
Type de plantation : Guyot

Nature du sol : Argile et limon

Altitude et exposition : 200M sud est

Rendement : 45 hectolitres/hectares
Vinification : Traditionnelle en cuve inox thermégulées
Affinage : 12 mois en grands foudres
Garde : 5a10 ans
Dégustation : Robe pourpre avec reflets violacks, délicat et raffine

avec notes de fruits rouges matures. En bouche c’es
puissant mais fin et minéral avec des notes vebsusd
palais et une persistance intéressante

Mariage mets-vins : Avec des plats mijotés, desgpatux champignons, des

volailles roties

ARTE DEL VINO

1

3
7| NOVARA:
nJllL ' |I

i *-‘_._1 =
L
= VERCELLI | s
PO -~ \\ LomsaRDIA
Vs “Dorn Fipana y
2
L S
i ¥
FRANCIAN_. r
5’q-.t- —— __J..-
=
LIGURIA

Colline Movarasi

e Vercellosi
- Carema e Canavese
- Colline Torinaesi

. Alto Monferrato

Caolli Tortonesi

.
- Lﬂn!h-

. Monferrato Astigiano
- Monferrato Casalese



LANGHE NEBBIOLO Vignoble du Piémont

Piémont
A L_ DO VA‘_] RA % AZIENDAAGRICOLA
via delle Viole, 25 RE
12060 Barolo (Cuneo) @.DIVKY
ﬁ DIVAIRA ALDO
-«
Dénomination : LANGHE NEBBIOLO DOC VALLE D'AQSTA
Encépagement : 100% Nebbiolo " ; :
. iII VB
Nombre poutellles 30.000 :F. NOVARA"
produites L e \
Type de plantation : Guyot f ":1- ;
_ . pres VERCELLI ]
Nature du sol : Argile et limon 5__1_:!.1. g e s .'\1 . LOMBARDIA
Altitude et exposition : ~ 200M sud est \ " Do Figara~—_ \
{
Rendement : 53 hectolitres/hectares \\= e
Vinification : Traditionnelle en cuve inox thermégulées 2 .
FRANCIAN_ .- 7~
Affinage : 12 a 18 mois en tonneaux et foudrBse{s0 hl) ;" = T
A o
Garde : 3a8ans \‘
Dégustation : Robe grenat clair avec reflets hrills, nez frais et vif CUNEO
avec notes de petits fruits rouges style groseidie, &
bouche c’est délicat avec un équilibre parfait, une LIGURIA
matiére noble et une sensation quasi « bourguigaonn
"‘1.._‘ eon®
Alto Monferrato
Mariage mets-vins : Avec des péates aux champigndess,charcuteries, des . i
viandes blanches au four s " VAJRA
arae
. 4 v::ﬂl::i Colli Tortonesi

- Carema & Canavese . Monferrato Astigiano . Roero
. Colline Torinesi . Monferrato Casalese - Langhe

ARTE DEL VINO



LANGHE FREISA "Kyé”" Vignoble du Piemont

Piémont

ALDO VAJRA
via delle Viole, 25
12060 Barolo (Cuneo)

-«
Dénomination : LANGHE FREISA DOC VALLE D'AQSTA
Encépagement : 100% Freisa " " ..
. iII VB
Nombre poutellles 12.000 2! NOVARR:,
produites . \
Type de plantation : Guyot f ":1- ;
_ . pr: VERCELLI ]
Nature du sol : Argile et limon 5__1_:!.1. g e s .'\1 . LOMBARDIA
Altitude et exposition : ~ 200M sud est \ " Do Figara~—_ \
{
Rendement : 42 hectolitres/hectares \\= \'L\,
Vinification : Traditionnelle en cuve inox thermégulées ) e o A
FRANCIAN_. =
Affinage : 24 mois en tonneaus ;”‘ o= R
> o
Garde : 5 a&8ans \‘
Dégustation : Robe soutenue, nez assez puissaotds notes épicées CUNEO
et d’une puissance reffinée. En bouche c’'est assgde &
avec des tanins bien présents et une astringepyggue HIGURLA
du cépage accompagnés d'ardbmes de sous-bois dglicat
"‘1.._‘ eon®
. . . o Alto Monferrato
Mariage mets-vins : Sur des viandes rouges grillé#ss plats de chasse .
mijotés, des fromages de vache affinés VAJRA
. Colline Movaresi Colli Toertonesi
o Vercellosi

- Carema & Canavese . Monferrato Astigiano . Roero
. Colline Torinesi . Monferrato Casalese - Langhe

ARTE DEL VINO



BAROLO "Albe” Vignoble du Piémont

Piémont =
4

ALDO VAJRA ALRE
via delle Viole, 25 S
12060 Barolo (Cuneo)

G.D. VAJRA 4 5
BAROLO . ==

DENOMINAZIONE DORIGINE CONTROLLATA EGARANTITA

Y
FTCONT M 2005 ALCOHOL IS RY V.

Maggloro

Dénomination : BAROLO DOCG VALLE D'AOSTA }
Encépagement : 100% Nebbiolo ¥ re 4 5
i DN b &
Nombre poutellles 16.000 2 -’Eﬁr NOVARA"
produites oF L] \
L = -
Type de plantation : Guyot o) ’
- VERCELLI ]
Nature du sol : Argile et limon = Y =
PO L o o= T TN\ LOMBARDIA
Altitude et exposition:  200M sud est \ " Do Figara~—_ A
{
Rendement : 32 hectolitres/hectares ‘\_ X
Vinification : Traditionnelle en cuve inox thermégulées 2 S
FRANCIAN . T e
Affinage : 42 mois en foudres (25 et 50 hl) “"" o= R
N ,.,?
Garde : 10 a 15 ans l&
Dégustation : Robe grenat avec légers reflets gésn nez délicat et - CUNEO
complexe avec des notes de sous-bois et de réflisse &
bouche c’est harmonieux et ample a la fois avec [une HIGURLA
puissance maitisée et un agréable coté suave.
H“ eon®
. . o, . L. N Alto Monferrato
Mariage mets-vins : Avec des plats mijotés, desdea fortes ou des gibiers|a .
plume VAJRA
Colline Novaresi Colli Toertonesi
o Vercell

- Carema & Canavese . Monferrato Astigiano . Roero
. Colline Torinesi . Monferrato Casalese . Langhe

ARTE DEL VINO



BAROLO Vignoble du Piémont
"Bricco delle Viole”

Piémont

ALDO VAIJRA % ATIENDAAGRICOLA
via delle Viole, 25 @JDQ@NU[RF]

12060 Barolo (Cuneo) ‘#N? DIVAIRA ALDO '

¢
VALLE D'ADSTA
Dénomination : BAROLO DOCG s : £
] . "l NOVARA
Encépagement : 100% Nebbiolo T ] \
. “‘1_ -
Nombrée l_Joutellles 16.000 f P ] ,
produites o= \. | VERGELLI |
Type de plantation : Guyot LW o i "1 LOMBARDIA
i _'L-'F'J;ﬂ'ﬁ:'\ . )
Nature du sol : Argile et limon 1 gt R
\
Altitude et exposition : 200M sud est ‘\___ s
o et
Rendement : 32 hectolitres/hectares FRANCIAN .-~ 'I.-_s"'
ot —_ ]
Vinification : Traditionnelle en cuve inox thermégulées 5’ et
o
Affinage : 42 mois en tonneaux (90%) et barriqud$g) \‘
CUNEO
. 2 ™
Garde : 10 a 15 ans P
Dégustation : Robe grenat assez soutenue, nemntigle et complexe
mais qui demande a s’ouvrir aprés quelques heures e ",
carafe, la bouche est dense et trés complexe ameg u Ny 0 BT
agréable palette aromatique et une finale persigtan . Altc Monfarrato
. . L R . Calline “:Lmsi ik Colli Tortonesi
Mariage mets-vins : Avec des gibiers a poils,desméges de caractéres e
- Carema & Canavese . Monferrato Astigiano . Roero

. Colline Torinasi . Monferrato Casalese - Langhe

ARTE DEL VINO



